Ces menus sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements

Menus du lundi 27 Avril au vendredi 1er Mai 2026

légumes

- yaourt de ker
ronan-

- fruit de saison*

quart

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
DMenu végétarien loi EGalim
. ER . .

- salade de pates au | - betteraves rouges _ Carottes rapées 1=° MAI é Fait maison
poulet& % local

- Hachis parmentier | - Raviolis au boeuf n bio
- escalope viennoise | £ %;?Iabel rouge
o2 - salade verte fi»i??‘/ep

- salade verte @‘; Aop
- printaniere de - compote et quatre * a0c

Présence : sulfites, moutarde,
ceufs, poisson, gluten, lait, coques
Trace : coques, soja, crustacé,

céréales

Nos viandes fraiches et surgelées de boeuf, veau, porc et volaille sont d'origine France : nées, élevées et abattues en France**Sauf impossibilité

d’approvisionnement.

Br=HAN

E"“ Je demande I'autorisation avant de me lever de table !




Ces menus sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements

Menus du lundi 4 au vendredi 8 Mai 2026

IMenu végétarien loi EGalim

& Fait maison

@ local

bio

“label rouge
‘IGP
‘AOP

® p0C

Présence : sulfites, moutarde,
ceufs, poisson, gluten, lait, coques
Trace : coques, soja, crustacé,

céréales

Nos viandes fraiches et surgelées de boeuf, veau, porc et volaille sont d'origine France : nées, élevées et abattues en France**Sauf impossibilité
d’approvisionnement.

BrZHAN"




Ces menus sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements

Menus du lundi 11 au vendredi 15 Mai 2025

- Emmental®

- Creme dessert
chocolat

- Fruits de saison

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
DMenu végétarien loi EGalim
- Concombre . L.
vinaigette -Salade aux perles | Ascension Férié g Fait maison
de blé& ¥ local
z . n bio
- Galette de blé noir . P
au fromage et - Chipolatats® {é@label rouge
salade verte-& ) =GP
- Ratatouille @AOP
* 10c

Présence : sulfites, moutarde,
ceufs, poisson, gluten, lait, coques
Trace : coques, soja, crustacé,

céréales

Nos viandes fraiches et surgelées de boeuf, veau, porc et volaille sont d'origine France : nées, élevées et abattues en France**Sauf impossibilité

d’approvisionnement.

Br=HAN

A

/\/

‘NQ‘"A la cantine le temps de repas doit étre agréable, pas de bagarres, pas de bousculades !

/’\/




Ces menus sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements

Menus du lundi 18 au vendredi 22 Mai 2026

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

IMenu végétarien loi EGalim

& Fait maison

4 local

@ bio

@Iabel rouge

YIGP

@ AOP

'@AOC
Présence : sulfites, moutarde,
ceufs, poisson, gluten, lait, coques

Trace : coques, soja, crustacé,
céréales

Nos viandes fraiches et surgelées de beeuf, veau, porc et volaille sont d'origine France : nées, élevées et abattues en France**Sauf impossibilité

d’approvisionnement.
/\/
BrzHAN" Bon Appétit !

/\_/




Ces menus sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements

Menus du Mardi 26 au vendredi 29 Mai 2026

- Roti de porc

- Pommes de terre
au four

- Comté

- Creme dessert
Vanille

- Filet meuniere

- Gratin provencal

- Fruits de saison

- Paleron braisé

- Macaronis

- Feuilleté aux
pommes

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
D Menu végétarien
1 EGalim
- Carottes rapées - Cake au thon - Melon g Fait maison
PENTECOTE él;cal
=5 DIo

iQ@Iabel rouge

©cp

Fa

© sop

% p0c
Présence : sulfites,
moutarde, ceufs,
poisson, gluten, lait,
coques

Trace : coques, soja,
crustacé, céréales

Nos viandes fraiches et surgelées de beeuf, veau, porc et volaille sont d'origine France : nées, élevées et abattues en France**Sauf impossibilité

d’approvisionnement.

Br=HAN

A table, je mange proprement et je peux discuter calmement !




