Lundi
08/01/2024

N
- Potage du chef ™
Présence : céleri,
Trace : aucun

- Pizza au fromage
Présence : soja.
Trace : aucun

- Salade verte
Présence : moutarde, sulfites
Trace : aucun

Présence : lait
Trace : lait

- Fruit du jour

Présence : aucun.
Trace : aucun

'STG- Spécialité traditionnelle garantie

Menu restaurant scolaire

Mardi
09/01/2024

- Carottes rapées
Présence : moutarde, sulfites.
Trace : aucun

N
- Brandade du chef —
Présence : gluten, ceufs, lait
Trace : arachide

- Salade verte
Présence : moutarde, sulfites
Trace : aucun

- Compote et biscuit
Présence : gluten, lait, lupin
Trace : ceufs, arachide, soja, coque,

sesame

LR

label rouge

Semaine du 08/01/2024 au 12/01/2024

Jeudi
11/01/2024

- Betteraves sauce salade
Présence : moutarde, sulfites.
Trace : aucun

- Cuisse de poulet ¥

Présence : aucun

Trace : aucun

- Gratin de saison
Présence : lait
Trace : aucun

- Galette des rois
Présence : gluten, ceufs, lait.
Trace : aucun

AOP - appellation d'origine protégée AiC AOC- appellation d'origine contrdlée

Vendredi
12/01/2024

-Oeuf mayonnaise
Présence : lait, moutarde, sulfites.
Trace : aucun

. N

- Paupiette de veauT—
Présence : lait
Trace : aucun

- Riz pilaf
Présence : aucun.
Trace : aucun

- Yaourt « ker-ronan »
Présence : lait
Trace : aucun

= IGP- Indication géographique protégée
Fery |’££W_-‘-@
‘gf:s" A {1 "I‘(:"‘!
¥ Local —T Fait maison = Bleu blanc coeur

Les menus sont susceptibles d’étre modifié en fonction des approvisionnements.




Lundi
15/01/2024

- Potage de légumes
Présence : céleri.
Trace : aucun

. : A
- Colin sauce citron =

Présence : lait
Trace : aucun

- Semoule
Présence : aucun.
Trace : aucun

.— Yaourt aux fruits
Présence : gluten, ceufs , lait.
Trace : aucun

Menu restaurant scolaire

Semaine du 15/01/2024 au 19/01/2024

Mardi
16/01/2024

- Rosette
Présence : gluten, lait
Trace : ceufs, soja, coque

- Escalope viennoise
Présence : gluten, oeufs
Trace : sulfites

- Purée de carottes
Présence : lait.
Trace : aucun.

- Fromage du Lintan
Présence : aucun.
Trace : aucun

- Clémentines
Présence : aucun
Trace : aucun

Jeudi
18/01/2024

- Duo de carotte/céleri
Présence : céleri, moutarde, sulfites
Trace : aucun

- Chipolatas
Présence : aucun
Trace : aucun

- Lentilles au four
Présence : gluten, arachide, céleri
Trace : aucun

- Génoise a la confiture
Présence : gluten, ceufs, lait.
Trace : aucun

Vendredi
19/01/2024

-Laitue a I’emmental
Présence : ceufs, moutarde, sulfites
Trace : céleri.

- Nuggets au fromage
Présence : gluten, ceufs, lait
Trace : aucun

\-

- Coquillettes -~
Présence : aucun.
Trace : aucun

- Abricots patissier
Présence : ceufs, lait
Trace : aucun

“AOP - appellation d'origine protégée ‘A‘gt‘AOC— appellation d'origine contrdlée @ IGP- Indication géographique protégée
¥ STG- Spécialité traditionnelle garantie === label rouge ¥ Local L1 Fait maison ! Bleu blanc coeur

Les menus sont susceptibles d’étre modifié en fonction des approvisionnements.




Lundi
22/01/2024

- Potage de légumes
Présence : céleri.
Trace : aucun

- Tartiflette sans viande
Présence : gluten, ceufs, lait,
céleri.
Trace : soja, coque, moutarde

- Salade verte
Présence : aucun.
Trace : aucun

- Liégeois chocolat

Présence : gluten, lait.
Trace : gluten

Menu restaurant scolaire

Semaine du 22/01/2024 au 26/01/2024

Mardi
23/01/2024

- Toast a la sardine

Présence : gluten, poisson,lait
Trace : aucun

- Sauté de porc au curry
Présence : aucun
Trace : aucun

- Gratin choux fleur et

2N
P.de Terre —/—
Présence : lait, gluten
Trace : aucun

\-

- Bananes =k
Présence : aucun
Trace : aucun

Jeudi
25/01/2024

- Carottes rapées

Présence : moutarde, sulfites.

Trace : aucun

- Langue de beeuf
Présence : aucun
Trace : aucun

-Riz
Présence : lait.
Trace : aucun

A ¢
- Flan patissier
Présence : gluten, ceufs, lait
Trace : aucun

e

Vendredi
26/01/2024

- Velouté de saison
Présence : gluten, ceufs, lait,
Trace : aucun

- Dés de poisson sauce citron
Présence : gluten, poisson, lait
Trace : crustacés

- Macaronis
Présence : lait, gluten
Trace : gluten.

- Emmental %"
Présence : lait
Trace : lait

- Clémentines
Présence : aucun
Trace : aucun

AOP - appellation d'origine protégée £§C AOC- appellation d'origine contrdlée "*\%if IGP- Indication géographique protégée
STG- Spécialité traditionnelle garantie === label rouge Local 1 Fait maison Bleu blanc ceeur

Les menus sont susceptibles d’étre modifié en fonction des approvisionnements




Lundi
29/01/2024

- Carottes rapées
Présence : moutarde, sulfites.
Trace : aucun

- Cordon bleu

Présence : gluten, ceufs, arachide,

s0ja, lait
Trace : aucun

- Haricots au beurre
Présence : lait
Trace : aucun

- Crumble au fromage

blanc
Présence : ceufs, gluten, lait.
Trace : soja

ey
)

STG- Spécialité traditionnelle garantie

~— AOP - appellation d'origine protégée

Menu restaurant scolaire

Mardi
30/01/2024

- Betteraves vinaigrette
Présence : moutarde, sulfites.
Trace : aucun

- Boulettes d’agneau
Présence : gluten, ceufs, arachide,
soja, lait, céleri, moutarde,
sésame

Trace : aucun

- Purée de pois cassés
Présence : lait.
Trace : aucun

e

- Emmental &

Présence : lait
Trace : lait

- Clémentines “:k
Présence : aucun
Trace : aucun

7 AOC- appellation d'origine contrélée

label rouge

Semaine du 29/01/2024 au 02/02/2024

Jeudi
01/02/2024

- Salade verte au surimi
Présence : gluten, crustacés,

poisson, sulfites, moutarde
Trace : aucun

-Chili con carné —
Présence : gluten
Trace : aucun

o yAl
- Riz pilaf au four =3
Présence : gluten, ceufs
Trace : aucun

— Yaourt aux fruits
Présence : gluten, ceufs , lait.
Trace : aucun

A\

1 Fait maison

Vendredi
02/02/2024

- Saucisson sec
Présence : gluten, lait
Trace : oeufs

VA |

- Galette au fromage T3

Présence : gluten, ceufs, lait
Trace : soja, coque, céleri, moutarde

- Salade

Présence : aucun
Trace : aucun

- Eclair au chocolat
Présence : lait, gluten, oeufs
Trace : aucun

4 IGP- Indication géographique protégée

e
e

{ COeV!
&= Bleu blanc ceeur

Les menus sont susceptibles d’étre modifié en fonction des approvisionnements




Lundi
05/02/2024

-Salade

piemontaise T3
Présence : gluten, lait.
Trace : aucun

- Emince de dinde a

P’ancienne
Présence : gluten, lait
Trace : aucun

- Poélée de légumes
Présence : lait
Trace : aucun

- Fruit du jour ==
Présence : aucun
Trace : aucun

Menu restaurant scolaire

Semaine du 05/02/2024 au 09/02/2024

Mardi
06/02/2024

- Terrine de campagne
Présence : gluten, ceufs, lait
Trace : soja, coque, sulfites

€2y
- Jambon grill \ 4
Présence : aucun
Trace : gluten, ceufs, soja, lait,
coque, céleri, moutarde

- Purée

Présence : aucun
Trace : aucun

- Beignet au chocolat
Présence : soja, lait, coque.
Trace : aucun.

Jeudi
08/02/2024

- Quiche lorraine
Présence : gluten, ceufs, lait,
Trace : soja, sésame, lupin,

-Filet meuniére

Présence : gluten, ceufs, poisson,
arachide, soja, lait

Trace : crustacés, coque, céleri,
moutarde, sésame, sulfites, lupin,
mollusques

- Courgettes sautées
Présence : lait, gluten, ceufs
Trace : aucun

- Bananes
Présence : aucun
Trace : aucun

Vendredi
09/02/2024

- Saucisson a I’ail
Présence : lait
Trace : aucun

- Couscous
Présence : aucun
Trace : aucun

- Semoule
Présence : gluten, lait,
Trace : aucun

- Purée de fruit et meringue

Présence : lait
Trace : aucun

@ N e N @ »
"o~ AOP - appellation d'origine protégée =~ AOC- appellation d'origine contrdlée — |GP- Indication géographique protégée
. e - 1 _Eif::ﬁ
j . . i3 A {c%ﬂ
=7 STG- Spécialité traditionnelle garantie === label rouge 1 Fait maison Bleu blanc coeur

Les menus sont susceptibles d’étre modifié en fonction des approvisionnements




