Menu restaurant scolaire

Semaine du 25/04/2022 au 29/04/2022

Lundi
25/ 04 /2022

- Tomates sauce salade
Présence : aucun.
Trace : aucun

[

- Lasagnes végétale

Présence : aucun
Trace : aucun

- Salade verte
Présence : aucun.
Trace : aucun

-Yaourt de ker-ronan ¥
Présence : lait.
Trace : aucun

k-

® STG- Spécialité traditionnelle garantie

Mardi
26 /04 /2022

VA |
- Taboulé au jambon /3

Présence : gluten, céleri.
Trace : aucun

- Cassolette de poisson et

YA\
crustaces T3
Présence :
Trace :

. N
- Gratin de carottes T
Présence : aucun
Trace : aucun

. . Al
- Abricots chantilly ——=3
Présence : lait, coque
Trace : gluten, soja

"> AOC- appellation d'origine contrblée

72

=== label rouge

Jeudi
28 /04 /2022

- Duo carottes céleris
Présence : céleri, moutarde, sulfites.
Trace : aucun

- Cuisse de poulet rétie
Présence : aucun
Trace : aucun

- Jardiniére de légumes
Présence : gluten, arachide, lait, céleri.
Trace : aucun

- Gateau chocolat/créeme
A
anglaise ™

Présence : gluten, ceufs, lait.
Trace : coque.

&

’ Local L Fait maison

Vendredi
29 /04 /2022

- Oeuf mayonnaise
Présence : aucun
Trace : aucun

- Paupiette de veau

AN
=

Présence : aucun.
Trace : aucun

- Purée de pommes de

terre
Présence : aucun
Trace : aucun

- Emmental portion

Présence : lait
Trace : aucun

- Fruit du jour
Présence : aucun
Trace : aucun

% |GP- Indication géographique protégée

T
R

{ COEVI
& Bleu blanc ceeur

Les menus sont susceptibles d’étre modifié en fonction des approvisionnements.




Menu restaurant scolaire
Semaine du 02/05/2022 au 06/05/2022

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

02 / 05/ 2022 03/05/2022 05/05/2022 06 /05 /2022
- Saucisson a I’ail - Macédoine de légumes | - Fraicheur de carottes crues -Laitue a ’emmental *
Présence : . Présence : Présence : moutarde, sulfites. Présence : lait, moutarde, sulfites.
Trace : aucun Trace : Trace : aucun Trace : aucun

: A - Tartiflette végétale - R6ti de porc . a |

} P,OISSOU sauce du chef3 Présence : gluten, lait. Présence : aucun ) B,urger_ maison vbf T3
Présence . . Trace : aucun Trace : aucun Présence : aucun
Trace : Trace : aucun

o - Salade verte - Lentilles au four .

) C,amtt?s gratlnees Présence : aucun Présence : gluten, arachide, celeri ) Ppmmgs noisettes
Présence : lait. Tracerk atclin Trace : aucun Présence : gluten, ceufs .
Trace : gluten Trace : aucun

: : A - Gateau du chef noix de coco .

- Fruit de saison - Salade de fruit T3 ramel - Ananas au sirop
Présence : aucun. Présence : aucun ca ,a € ) . Présence : aucun
Trace : aucun Trace : aucun Présence : oeufs, lait.

Trace : aucun
Trace : aucun

e

“AOP - appellation d'origine protégée E’fC AOC- appellation d'origine contrdlée @

IGP- Indication géographique protégée

oTEu A

T " ey [(BLEY 5!

- R 2 &
A\ 4

®sTG- Spécialité traditionnelle garantie label rouge ¥ Local 1 Fait maison & Bleu blanc ceeur

Les menus sont susceptibles d’étre modifié en fonction des approvisionnements.




Menu restaurant scolaire

Semaine du 09/05/2022 au 13/05/2022

Lundi
09/05/2022

- Carottes rapées
Présence : moutarde, sulfites.
Trace : aucun

- Couscous vegétal
Présence : gluten, arachide, céleri,
sésame.

Trace: coque

- Semoule couscous

Présence : gluten, lait.
Trace : aucun

- Emmental
Présence : lait.
Trace : aucun

2N
- Mousse au chocolat T—
Présence : ceufs , lait.
Trace : coque.

-}AOP - appellation d'origine protégée

STG- Spécialité traditionnelle garantie

Mardi
10 /05 /2022

- Perle de blé
Présence : ceufs, poisson,
moutarde.

Trace : aucun

il

- Sauté de porc &= *
Présence : aucun
Trace : aucun

- Gratin de saison
Présence : gluten, lait.
Trace: soja.

- Fruit de saison

Jeudi

11/05/2022

- Crudités de saison
Présence : moutarde, sulfites.
Trace : aucun

- Emince de beeuf a la
provencale

Présence : gluten, arachide, lait, céleri,

sulfites, moutarde.
Trace : crustacés, poisson,soja,
sésame,lupin,mollusques

- Carottes braisées
Présence : aucun.
Trace : aucun

Vendredi
12 /05 /2022

-Macédoine de Iégumes
Présence : aucun.
Trace : aucun.

- Dos de colin a la bordelaise

gy |
Présence : aucun
Trace : aucun

- Pommes de terre persillées
Présence : aucun.
Trace : aucun

Présence : aucun N . N A
Trace : aucun - Génoise a la confiture ™= - Salade de fruits T/
Présence : gluten, ceufs , lait. Présence : aucun
Trace : aucun Trace : aucun
> AOC- appellation d'origine contrdlée LEF IGP- Indication géographique protégée
PR (%) Pl e
=== label rouge ¥ Local L1 Fait maison =9 Bleu blanc coeur

Les menus sont susceptibles d’étre modifié en fonction des approvisionnements.




Lundi
16 /05 /2022

- Pamplemousse
Présence : aucun.
Trace : aucun

- Cordon bleu
Présence : lait.
Trace : aucun

- Carottes vichy

Présence : lait.
Trace : gluten

-Semoule au lait

A\
=

- Présence: gluten, lait.

Trace : aucun

Menu restaurant scolaire

Semaine du 16/05/2022 au 20/05/2022

Mardi
17/05/ 2022

- Asperges a la
vinaigrette

Présence : moutarde, sulfites.

Trace : aucun

- Boulettes d’agneau
(2.

en sauce ¥
Présence : aucun

Trace : aucun

- Flageolets
Présence : lait.
Trace : aucun

- Emmental portion
Présence : lait.
Trace : aucun

Présence : aucun
Trace : aucun

Jeudi
19/05/ 2022

- Tomates vinaigrette
Présence : moutarde, sulfites.
Trace : aucun

. . &
- Escalope de dinde au jus ¥
2N
gy -
Présence : aucun.
Trace : aucun

o PA R
- Riz pilaf au four —/—3
Présence : lait.
Trace : aucun

ih
v

-Fromage du lintan

- Ananas roti a la meringue

A\
=

Présence : ceufs, lait
Trace : aucun

PN P oY
~— AOP - appellation d'origine protégée =~ AOC- appellation d'origine controlée R
=¥ STG- Spécialité traditionnelle garantie === label rouge ¥ Local

1 Fait maison

Vendredi
20/05/ 2022

- Concombre vinaigrette
Présence : lait, céleri, sulfites.
Trace : aucun

- Colin sauce beurre blanc
Présence : poisson, lait, sulfites.
Trace : gluten.

- Gratin de saison
Présence : lait.
Trace: aucun

- Beignet au chocolat
Présence : gluten, ceufs, lait.
Trace : coque.

= IGP- Indication géographique protégée

{ COEU!
&= Bleu blanc ceeur

Les menus sont susceptibles d’étre modifié en fonction des approvisionnements




Menu restaurant scolaire

Semaine du 23/05/2022 au 27/05/2022

Lundi
23 /05 /2022

-Beurre de sardine sur toast

A\
gy =]

Présence : gluten, poisson, lait.
Trace : aucun

- Couscous au poulet
Présence : gluten,
Trace : aucun

- Semoule

Présence : aucun
Trace : aucun

- Fruit du jour ==
Présence : aucun
Trace : aucun

~— AOP - appellation d'origine protégée

i o
%‘:_ £

* STG- Spécialité traditionnelle garantie

Mardi
24 /05 /2022

Jeudi
26 /05 /2022

- Carottes rapées
Présence : moutarde, sulfites.
Trace : aucun

- Roti de porc ¥
Présence : aucun
Trace : aucun

FERIE
- Pommes de terre au

four
Présence : aucun
Trace : aucun

_Comte' @
Présence : lait
Trace : aucun

- Poire belle-héléne T
Présence : ceufs, coque, lait.
Trace : gluten, soja.

= |GP- Indication géographique protégée

> AOC- appellation d'origine contrdlée ks

& =

A oy
=+ label rouge ¥ Local

1 Fait maison

Vendredi
27 105/ 2022

PONT DE
L ASCENSION

P
[ BLEU S5
,Nh"'?}:

&= Bleu blanc ceeur

Les menus sont susceptibles d’étre modifié en fonction des approvisionnements




